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Schön, schöner, SCHÖNLEITN – Ihr Wirtshaus am Faaker See! 
 

Im Einklang mit der Natur – eine der Hauptrollen im Dorfwirt SCHÖNLEITN. 
Wir sind davon überzeugt, dass Kulinarik durch regionale und saisonale Zutaten nicht nur besser 

schmeckt, sondern auch unsere Verantwortung gegenüber der Umwelt widerspiegelt.  
Kochen ohne künstliche Geschmacksverstärker sowie die Zusammenarbeit mit unseren  

heimischen Partnern und Lieferanten ist für uns selbstverständlich. 
 

Für Liebhaber vegetarischer und veganer Kost haben wir ausgewählte Speisen mit  
einem        gekennzeichnet und die „jungen Wilden“ können gerne zusätzlich von  

BIBI‘s Kinderspeisekarte wählen. 
 

Küchenchef Marco van den Broek und sein Team freuen sich darauf, Sie verwöhnen zu dürfen! 
 
 

UNSERE REGIONALEN LIEFERANTEN 
Karawanken-Wiesenei, Faak        Bäckerei Gregori, Finkenstein 
Kärntner Milch, Spittal            Obst & Gemüse Robitsch, Villach  
Erdäpfel Bauernhof Kofler, St. Egyden        Obstsäfte & Schnäpse Bauer Lauritsch, Velden 
Fischermeister Andreas Hofer, Feld am See       Hirter Bier („slowbrewing“)   
Villacher Brauerei, Villach         Nudelfabrik, Finkenstein     
Fleischerei Frierss, Villach         Biermanufaktur Loncium, Kötschach-Mauthen 
Käsnudeln, Fam. Strasser Maria Rain       Schnapsbrennerei Guntschnig, Lavamünd 
Fleischerei Nockfleisch, Nockberge       Transgourmet, Villach 
 
 

ALLERGENE INFORMATION gemäß Codex-Emfpehlung 
A= Glutenhaltiges Getreide  B=Krebstiere   C=Eier   D=Fisch 
E=Erdnuss   F=Soja   G=Milch oder Laktose H=Schalenfrüchte 
L=Sellerie   M=Senf   N=Sesam  O=Sulfite 
P=Lupinen   R=Weichtiere  
 
Information über Süßungsmittel (gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBl Nr. II/175/2014)  
*) eine Phenylalaninquelle, **) Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unser Service- und Küchenteam.
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Ein genussvoller Start 
 
 
 

Carpaccio vom Rind 
Zitronen-Mayonnaise | Parmesan | Pinienkerne | Rucola 

14.50 
 
 

 
Zucchini-Erdbeer-Salat 

Karamelisierter Ziegenkäse | Walnüsse | Balsamico 
11.50 

 
 
 
 
 
 
 
 

Für ein warmes Bauchgefühl 
 
 
 

Klare Rindssuppe 

Frittaten 
6.00 

 
 
 

Knoblauchcrèmesuppe  
Croûtons | Sahne 

6.50 
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Unsere Klassiker 
 
 
 
 

½ Backhendl 
Kartoffelsalat | Knoblauchdip 

17.90 
 
 
 

Schnitzel „Wiener Art“ 
vom Schweinerücken oder vom Huhn 

Petersilkartoffeln | Preiselbeeren 
15.90 

 

 
 

Rosa gebratene Schweinemedaillons 
Butterspätzle | Wurzelgemüse | Cognacrahm 

18.90 
 
 
 

Handgekrendelte Kärntner Kasnudeln 

braune Butter | Schnittlauch | grüner Salat 
15.90 

 
 
 

Da haben wir den (gemischten) Salat! 
Joghurt- oder Balsamicodressing 

6.90 
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Etwas Mediterranes 
 
 
 
 

Tagliata vom Rinderrücken 
Rucola | Parmesan | Cocktailtomaten | Pinienkerne 

21.90 
 
 
 

Lachsforellenfilet 
Zitrusrisotto 

23.90 
 
 

 

Pappardelle in Tomatensud 
Garnelen | Cocktailtomaten | Knoblauch | Chiliflocken 

14.90 
 
 
 

Spaghetti 
 Schinkenrahm oder Gorgonzolarahm  

13.90 
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Der süße Abschluss 
 
 
 
 
 

Tiramisu 
6.90 

 
 
 

Affogato 
Espresso mit Vanilleeis 

4.50 

 


